
Kriterier for nominering/kåring av Gladsmak-prisen 2006

1. Kreativ råvarebruk. Klarer en å bruke råvarer på en 
spennende og kreativ måte?

2. Visuelt, hvor delikat og innbydende er det som serveres.

3. Service, hvor stor entusiasme og hvor god kunnskap har 
personellet om det som serveres.

4. Smak!  Veldig subjektivt, hvor godt er det som serveres.

Kriterier for nominering/kåring av beste stand Gladmat 2006

1. Årets tema; Fortellinger. Hvor godt formidler utstilleren 
dette tema og i hvilken grad har utstillerens tilbud noen
sammenheng med årets tema.

2. Standens utseende, “hvor fint” design er det på standen.

3. Standens orden, hygiene/renhold på stand og personell.

4. Hvordan selges/profileres bedriften. Hvilken relevans har
aktiviteten på stand i forhold til bedriftens tilbud.

5. Volum. Hvor mange publikummere er det mulig å servere/
underholde/informere uten at det blir stress.

Karakterskala for begge skjema er 0 til 5, der 5 er beste karakter.

Kriterier for nominering/kåring av Årets nyskaper, Gladmat 2006
1. Prisen deles ut til en utstiller som på en vellykket måte har 

vist nytenkning i bruk og sammensetning av råvarer.
Prisen kan også gies til en utstiller som har vist nyskapning 
ved tilberedning av mat, eller kommet med nyskapende 
ideer rundt mat og matkultur.
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