Oppskrifter 19.4.2008 - Klubbmate hos Jan Morten

Rekelakskrem med urter

450 gram rokelaks

1%2 dl kremflote

2 ss hakket basilikum

2 ss hakket gresslok

1 ss hakket kjervel

1 ts chilisaus

saft av V2 sitron

salt og nykvernet pepper

Skjeer 4 skiver rokelaks. Legg dem i ring pa 4 tallerkner. Kutt resten av laksen i smé biter. Stivpisk
floten, og ha i luksehitene.

Tilsett urter, chilisaus og sitronsaft.
Smak til med salt og pepper

Anrett fine boller av rokelakskremen pé toppen av skivene, og pynt med urter.

Drikke

Lanson Black Label Brut Vintage 1996



