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Bacalhao du mama Rose

700 g klippfisk, utvannet og renset

400 g smdpoteter

2 rode paprika

2 gronne paprika

2 gule paprika

1 lek

6 fedd hvitlek

1 dl olivenolje

100 g sorte oliven

4 egg eller 8 vaktelegg

persille

Sett stekeovnen pa 180 grader. Skrell og kok poteter.
Skjeer klippfisk i serveringsstykker og paprika i strimler.
Stek skiver av lgk og finhakket hvitlgk i olivenolje.

Stek klippfisk gyllen i olivenolje og legg over i et ildfast fat summen med lok.
Surr paprikastrimlene i olivenolje ca. 1 minvutt.

Legg paprika og sort oliven pent rundt fisken.

Drypp litt olivenolje over og dekk med aluminiumsfolie.
Sett formen i varm stekeovn ca. 5 minutter.

Hardkok eggene.

Stek de kokte potetene i olivenolje.

Pynt med persille og server klippfisken sammen med de stekte potetene.
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